LA RICAZON

RESTAURANT

Mariscos & Especialidades » Los Cabos

APERITIVOS

Guacamole Preparado en Mesa
Aguacate fresco con cebolla, tomate, cilantro y un toque de chile.

Calamares Fritos
Tiras de calamar crujientes empanizadas con panko, aderezo tdrtara.

Queso Fundido
Delicioso queso Monterrey fundido, servido con chips o tortillas.

Alitas de Pollo (500g)

Barfiadas en su eleccion de salsa: Mango Habanero, Buffalo o BBQ.

Sopa de Mariscos
"La sopa de los 7 mares": camaron, mejillones, jaiba y calamar.

DEL MAR

Aguachile de Camaron
Camarones curtidos en limon y cebolla, con salsa verde y aguacate.

Sashimi
Finas laminas de pesca del dia con aguacate, pepino y soya.

Ceviche de Pescado
Pescado fresco curtido con limén, cilantro, jicama y pepino.

Pulpo al Ajillo

Acompariado de una cama de puré de papa con espdrragos tiernos.

Camarones al Gusto
Al gjillo, empanizados, a la diabla o al clasico mojo de ajo.
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PLATOS FUERTES

Molcajete Tradicional $349
Arrachera o pollo con salsa de tomate de la casa, nopales y queso.

Plato Mexicano $489
Chile relleno, quesadilla, flauta, enchilada roja, arroz y frijoles.

Pasta Alfredo con Camaron $459
Pasta cremosa bafiada en mantequilla y queso parmesano.

Langosta con Filete Mignon $1,049
Langosta al vapor, jugoso Filete Mignon y verduras a la mantequilla.

Langosta con Rib Eye $1,399

Langosta fresca preparada al vapor, acompariada de corte Rib Eye.

* PRECIOS EN MXN. EL MENU Y LOS PRECIOS ESTAN SUJETOS A CAMBIOS. *
LARICAZONRESTAURANT.COM



	La Ricazón
	Restaurant


